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Auguri, auguri, auguri di Buon Anno a tutti, socie e soci, lettrici e lettori. Auguri un po’ in ritardo, 
ma volevamo aspettare di avere le notizie fresche su Insieme a Chamois, sul nuovo direttivo e 

raccontarvi le novità di questo primo mese dell’anno, senza dimenticare una veloce panoramica 
sugli eventi che si sono svolti durante le vacanze di Natale 
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Gli eventi delle vacanze

Come tutti gli anni, durante le vacanze di Natale, Chamois ha offerto una 
serie di eventi per grandi e bambini. Dal film d’animazione “Le 5 leggende”, 
ai laboratori per bambini, alla festa di Capodanno in piazza, con falò e 
cioccolata calda, alla presentazione del progetto “Riso per un sorriso” a 
favore di una casa-famiglia in Cambogia, alla caccia al tesoro fotografica, 
fino alla Befana sugli sci, che ha chiuso le vacanze il 6 febbraio.




Il coro delle “Penne Nere” 
venerdì 5 gennaio

Il 5 gennaio nella chiesa parrocchiale si è esibito lo straordinario coro delle 
“Penne Nere”, 26 cantori di Aosta che hanno presentato un concerto di 
eccellente livello canoro, nella chiesa gremita di gente. Il coro ha poi 
concluso l’esibizione con il toccante “Signore delle Cime”, il canto-preghiera 
di ispirazione popolare creato nel 1958 dal compositore vicentino Bepi de 
Marzi, allora ventitreenne, in memoria di un suo amico alpinista morto sotto 
una slavina. Un momento di profonda emozione, che ha visto tutti i presenti 
in chiesa cantare, circondati dai coristi.


Il nuovo Direttivo 
di Insieme a Chamois

È stato eletto durante l’Assemblea dei Soci del 5 gennaio il nuovo Direttivo di 
Insieme a Chamois, che rimarrà in carica per due anni.

Sono stati eletti Cristiana Marchese (presidente), Fabienne Dejean Schwalbe 
(vicepresidente), Michele Uberti (tesoriere), Cristina Mareni, Ilaria Chiolino, 
Maurizio Benedetti, Luciano Iannuzzi, Emanuela Dini.

A tutti, gli auguri e l’incoraggiamento per il loro impegno nell’Associazione e 
per promuovere lo sviluppo di Chamois, con iniziative, eventi, collaborazioni 
con l’amministrazione comunale e le realtà del territorio. 




Il forno di Corgnolaz

E una bella sorpresa, durante le vacanze natalizie, è stata l’apertura del forno 
di Corgnolaz, grazie all’aiuto di Lauro e Simone, che hanno sfornato pane 
nero cotto a legna, torcetti artigianali e plum cake natalizi. 


Una bella iniziativa che ci auguriamo venga ripetuta nei prossimi mesi.




Prima edizione 
Snow Vertikal Chamois

Si è svolta il 6 gennaio la prima edizione dello Snow Vertikal Chamois, corsa 
in salita in notturna, organizzata dall’Asd Trailored4You di Lisa Borzani e 
Paolo Pajaro, con partenza da Chamois e arrivo al santuario de La Clavalité, 
su un percorso di 4 km e dislivello di 700 metri, da coprire in un tempo 
massimo di 1 ora e 30 minuti. I partecipanti erano una settantina, la vittoria è 
andata a Massimo Farcoz, con il tempo di 33’04’’ e Luisa Rocchia, con 
45’03’’.




Insieme a Chamois 
al Seminario sulla Cybersecurity

Insieme a Chamois ha partecipato lo scorso novembre nella persona della 
sua Presidente Cristiana Marchese, a una interessante giornata di 
formazione sul tema della Cybersecurity organizzata da Fondazione CRT. Tra 
i vari temi trattati, la Cybersecurity e la privacy per gli enti del Terzo settore, 
l’evoluzione del cybercrime, le nuove strategie per rispondere alle minacce 
sempre più sofisticate, gli strumenti a disposizione per difendersi dagli 
attacchi informatici.


Ai partecipanti, e quindi anche a Insieme a Chamois, saranno messi 
gratuitamente a disposizione strumenti all’avanguardia per mettere in 
sicurezza i dati e una formazione sulla cybersicurezza.


Il Politecnico di Torino 
dedica un’aula a Michele Calì

Una splendida e affettuosa iniziativa dei colleghi e amici del Politecnico di 
Torino: l’intitolazione della Sala Dottorandi al nostro amatissimo e compianto 
Michele Calì, personaggio di primo piano della nostra Chamois e professore 
Ordinario di Fisica Tecnica presso il Dipartimento Energia fino al 2012.






Il nostro Attilio “nonno delle nevi” 
protagonista su Gazzetta Matin

Il nostro grandissimo Attilio è il protagonista di un lungo, affettuoso e …
pepato articolo su Gazzetta Matin. L’articolo racconta la storia di Attilio, il 
suo essere ancora orgogliosamente un maestro di sci in attività con oltre 300 
clienti a stagione e il suo rammarico per la scuola di sci di Chamois che ha 
chiuso il battenti.


Potete leggere tutto l’articolo CLICCANDO QUI




https://www.gazzettamatin.com/2023/12/19/attilio-90-anni-e-il-nonno-delle-nevi-maestro-di-sci-da-300-clienti-stagione/


Gli orari del Taxi Bus 
in inverno

Anche in inverno è attivo il servizio del taxi Bus, che permette di spostarsi 
pagando solo 1 € tra Antey St. André, La Magdeleine e Chamois.






È nato il nuovo sito 
Meteo Valle d’Aosta

Siamo orgogliosi e felici  di presentarvi  il servizio gratuito di previsioni meteo 
per la Valle d’Aosta che vede fra i suoi ideatori il nostro giovane socio Luca 
Leucci. Il progetto unisce tutte le installazioni meteorologiche amatoriali, 
compresa quella installata a Corgnolaz, la principale frazione di Chamois. I

l progetto fornisce così un supporto essenziale a chi necessita di dati precisi 
per svariate finalità, come le previsioni del tempo, l’agricoltura in altitudine, il 
turismo e la programmazione dell’innevamento.


Per accedere al sito potete CLICCARE QUI


https://meteovalledaosta.it


Nuovo giornale online
L’altramontagna

L'Altramontagna è il nuovo giornale on-line, nato l’8 gennaio, che divulgherà 
notizie, idee, storie relative alle terre alte. La redazione annuncia: "Parleremo 
di vita in montagna, di alpinismo, di problemi e opportunità ambientali. E 
proveremo a cogliere le complessità della montagna italiana da un'"altra" 
prospettiva, per smontare stereotipi e inutili posture ideologiche”. Diretto da 
Pietro Lacasella, “L’AltraMontagna” sarà anche una sorta di presidio 
culturale permanente. 

Un gruppo di personalità legate al mondo della montagna, della ricerca 
scientifica, delle scienze umane, dell’impegno svolgeranno una funzione di 
fact checking, prenderanno posizione su temi particolarmente sentiti (come, 
per esempio, la critica all’utilizzo dei teli geotessili per “salvare” i ghiacciai o 
la questione del ritorno dei grandi carnivori) e daranno vita ad altre iniziative 
editoriali e incontri pubblici.


CLICCANDO QUI potete visitare la pagina Facebook


La mostra del mese 
Carlo Mollino al Forte di Bard

Carlo Mollino (Torino, 1905-1973) è stato un architetto e designer tra le 
personalità più versatili dell’architettura moderna, e nel cinquantenario della 
sua morte è stata allestita  un’interessante mostra al Castello di Bard: “Carlo 
Mollino. Paesaggi inclinati. Fotografie di Armin Linke”. 


https://www.facebook.com/laltramontagna


La mostra, aperta fino al 18 febbraio, presenta una serie di opere di Mollino 
-tra cui la famosa Casa del Sole, a Breuil-Cervinia- viste e inquadrate nelle 
fotografie realizzate dal 2006 al 2023 dal fotografo e regista Armin Linke.




Maggiori informazioni CLICCANDO QUI


Il libro del mese
La montagna di Carlo Mollino. Architetture e progetti nelle Alpi


E ancora Carlo Mollino è il protagonista del 
volume “La montagna di Carlo Mollino. 


Architetture e progetti nelle Alpi” (ed. Hoepli) che 
presenta gli studi inediti di Mollino, dalle origini del 
modernismo alpino alla nascita di Cervinia e 
Sauze d’Oulx, dai rilievi delle architetture rurali ai 
progetti per le nuove realtà urbane valdostane, in 
un percorso creativo e progettuale che riflette la 
passione per la montagna dell’eclettico architetto 
torinese.


https://www.fortedibard.it/mostre/carlo-mollino-paesaggi-inclinati-fotografie-di-armin-linke/


La ricette del mese 
Carbonada

Un secondo di carne dal sapore particolarmente deciso, la carbonada 
prevede una brasatura con un corposo vino rosso e viene solitamente servita 
con la polenta.


Ingredienti per 4 persone:


• 800g di polpa di manzo (cappello del prete) tagliata a dadini o fettine 
sottili


• 3 cipolle di media grandezza

• 2 foglie di alloro

• qualche chiodo di garofano

• 2 pizzichi di cannella

• una manciata di farina

• brodo di carne

• vino rosso (3/4 di litro )

• 200g di burro

• sale e pepe


Esecuzione 
Infarinare la carne, soffriggerla nel burro, sgocciolarla, levarla dal tegame e 
tenerla da parte. Nello stesso tegame dorare la cipolla tagliata a rondelle, 
mettendo un mestolo di brodo e lasciare cuocere a fuoco lento sino ad 
asciugarla. Aggiungere la carne, le foglie di alloro, cannella, chiodi di 
garofano e sale. Versare il vino sino a coprire la carne e lasciar cuocere 
un’ora a fuoco basso con il coperchio, se necessario allungare con il brodo. 
Servire con polenta fumante. Il vino consigliato per accompagnarla è il 
Torrette Superiore con le sue note fruttate e minerali, o comunque un vino 
rosso corposo.




Dona il tuo 5 x 1000 a Insieme a Chamois

Dona il tuo 5 x 1000 a Insieme a Chamois ODV
Indica il codice fiscale 90018440074

Con il tuo contributo ci aiuterai a crescere per rendere la nostra amata 
Chamois sempre più bella, interessante, attrattiva.

Una donazione con Satispay

Potete aiutarci a sostenere le attività, tutte gratuite,  di Insieme a Chamois, 
facendo una donazione con Satispay. E’ facile e veloce. 

Si può  inquadrare direttamente  il QR code dalla  App Satispay e digitare la 
cifra che volete donare. 
La ricevuta della donazione sarà salvata direttamente nella vostra App. 

Grazie in anticipo a chi vorrà sostenerci.

 
 Unitevi a noi 

INSIEME, CHAMOIS È PIÙ FORTE  
Iscriversi all’associazione Insieme a Chamois è semplice. 

È sufficiente effettuare un versamento e compilare i dati del modulo che 
trovate premendo il pulsante “ISCRIVITI ORA” qui sotto.

 ISCRIVITI ORA 

https://www.insiemeachamois.it/iscriviti-allassociazione/


Numeri Utili
 

Comune 
Tel. 0166.47134 

Ufficio turistico 
Tel. 0166.470949 

Bazar Nadia  
 Tel. 0166.47132 

Farmacia - Antey 
Tel. 0166.548339 

Funivia Buisson-Chamois 
Tel. 0166.550106 

Teleferica 
Cell. 335.1027864 
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